
Réservez vite !
cotesud-cabaret.fr 

‘’CONFORT‘’109€
Repas
Consommations
Coupe de Champagne
Spectacle

de 20h à 00h30.

S o i r é e  s p é c i a l e

Réveillon
de NOËL

‘’SELECT‘’      129€

Repas
Consommations
Coupe de Champagne
Spectacle

Placement
privilégié

‘’MENU JUNIOR‘’         69€

Repas
Consommations
1/4 bouteille de Champagne Taittinger
Spectacle

Placement
Carré d’OR

‘’VIP‘’           149€ 



Faites-vous plaisir !
En cuisine, en salle et sur scène…
Tous les Talents se sont donnés 
rendez-vous au Cabaret !

Depuis le premier jour, nous respectons 
scrupuleusement la recette originale, 
un repas « fait Maison » généreusement 
animé, une salle chaleureuse à taille 
humaine et un Spectacle sur scène
singulièrement varié, tru�é d’humour, 
d’émotion et de fantaisie.

        Laissez vous embarquer

cotesud-cabaret.fr
02 40 84 19 20 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Nos plats « fait maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts.

L E  C A B A R E T   D ’ A U J O U R D ’ H U I

MENU
Coupe de Saumur Brut 

« Méthode Traditionnelle » Henri Aupy & Fils Vignerons
Amuse-Bouches

Wrap Saumon fumé et Fromage frais
Verrine bicolore de Betteraves

Pressé de Canard au Foie Gras
Chutney de Figues et Pain d‘Epices

Vin rouge « Le Grand Velours »
Saint-Guilhem le Désert IGP, accompagne votre repas jusqu’au dessert

(Vin Blanc, Rosé ou Soft sur simple demande)

Filet de Canette laqué à l’Orange
Gratin Dauphinois et Poêlée de Champignons

Café ou Thé Gourmand
Entremet Noisettes & Praliné
Panna cotta Mangue-Coco

P’tit Chou Vanille
Mousse Chocolat noir, Café et éclats de Nougatine

Sorbet
Eau Minérale 

       Millefeuille de la Mer 
Crabe et Saumon

Pavé de Saumon, Miel et Sésame
Gratin Dauphinois et Poêlée de Champignons

Ch�gementEntrée/Pl@
à commander àla réservation, svp !



ye
ti-

cr
ea

tio
ng

ra
ph

ic
.fr

   
06

 4
9 

31
 0

0 
33


